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HASHASLI ISLAK KURABIYE

200 gram margarin

2 cay bardag seker

2 adet yumurta

50 gram kakao

1 paket kabartma tozu
3 su bardagi un
Serbet icin;

1,5 su bardag seker
1,5 su bardagi su

4 damla limon suyu
Uzeri igin:

Yarim ¢ay bardagdi siyah haghas

Yag ile sekeri iyice yogurun. Yumurtalar ekleyin. Unu, kakaoyu ve kabartma tozunu eleyin daha sonra bitin
malzemeleri karigtinin. Podaga hamurundan biraz daha sert olacak fazla yumusak olmayacak yumusak olursa
¢okebilir. Ceviz blyukliginden pargalar yuvarlayin hafifce bastirin daha sonra haghasa bulayin tepsiye diziniz.
(tepsiyi yaglamayin) 200 derecelik dnceden isitiimis firinda c¢atlakliklar oluncaya kadar kizartin. Kaynatiimig
serbeti iitin kurabiyeleri tek tek icine atin UstinG serbetle yikayin, sonra kevgirle servis tabagdiniza aliniz.
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