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HASHASLI HAVUCLU KEK

3 yumurta

1 su bardag seker

1 cay bardagi sit

1 cay bardagdi sivi yag
1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu
2,5 su bardagi un

1 cay bardagi haghas
2 havug

Uzeri igin:

1 su bardag st

1 corba kasigi kakao

Yumurta ve sekeri bir kabin icinde iki dakika girpin. Uzerine siit ve sivi yagi ekleyip ¢cirpmaya devam edin, kuru
malzemeyi de ilave edin. Kavrulmus haghas ile rendelenmis havucu katin. Bu karigimi yaglanmis ve un serpilmis
kalibin icine dékin. 180 derecedeki firinda 40 dakika kadar pismeye birakin. Firindan ¢ikan kekin Gzerine kakao
eklenmis bir su bardagi sit dokip cekmesini bekleyin.

Not: Uzerine siitlii karisim dékmeden de hazirlanabilir.
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