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HASHASLI HAVUCLU KEK

400 gr seker

250 gr un

100 grmargarin

50 gr sivi yag

4 adet yumurta

1 yemek kagig tarcin

1 yemek kasigi haghas
100 gr ufalanmig ceviz
5 gr kabartma tozu

2 adet havug rendesi

Yumurta ve sekeri mikserde 3-4 dakika ¢irpin ve kabartin. Margarini benmari usul eritip sivi yagdla beraber
tarcin ve haghasi yumurtali karisimina ilave edin ve karigtirin. Elenmis un ve kabartma tozunu ilave edin ve
karigtirmaya devam edin. Hamura son olarak rendelenmis havug ve kirik cevizleri ilave edip karigtirin.
Yagladiginiz ve unladiginiz kek kalibina dékiin ve firina koyun. Onceden isittiginiz 160 derecelik firinda yaklasik
bir saat pigirin. Keki kaliptan ¢ikarin.
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