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HASHASLI GUL COREK

1 paket yas maya

1 corba kasidi pudra sekeri
1,5 su bardagi st

1 adet yumurta

1 cay bardagi siviyag

Yeteri kadar un

Iciigin:

1 su barda@ yumusak haghas
1 cay bardagdi toz seker

12 corba kasigi siviyag

Cukur bir kapta 1 kahve fincani ilik su, pudra sekeri ve maya eritilir. Uzerine yag, siit, tuz ve ele yapismayan
kivam alana kadar un eklenerek yogrulur. 1 saat kadar dinlenmeye birakilir. Sonra hamur 12 egit parcaya ayrilir.
Her parga tath tabagi kadar acilir. Ylzeyine 1 ¢corba kagigi yag srdiikten sonra haghag surdlir ve seker serpilir.
Daha sonra rulo yapilir ve kendi etrafinda sarilir. Yaglanmig tepsiye dizilir. Uzerine yumurta sirGlir. 190 derece
firnda kizarana kadar pigirilir.
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