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HASHASLI GUL BOREGI

50 Gr Sana Hamurisi

5 Su Bardagi un

1 Adet yumurta

1 Su Barda@ Dévilmus Haghas
1,5 Cay Bardagi sivi yag

2 Su Bardagi ilik st

1 Paket instant maya

Un, sut, maya, sanayag ve yumurta ile plrGzsiz bir hamur yapin, oda sicakligina gére yaklasik 1-1,5 saat
Uzerini kapatip dinlendirin. Hamurdan portakal biyUkliginde alip oklava ile agin. Haghas ve sivi yagdi karistirp
hamurun Gzerine sirin. Rulo seklinde sarip gevirerek gil seklini verin. Altina yagh kagit koydugunuz tepsiye
yerlestirin. Hepsi bitince hamurun Gzerini bezle 6rtlp 10 dk kadar dinlendirin. Yumurtayi strtp Uzerine mavi
hahastan serpin ve 180 derecede pisirin.
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