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HASHASLI GOZLEME (AFYONKARAHISAR)

2 kilogram un

Tuz

Aldigr kadar su

I¢ harciigin:

1 kase haghas

100 gram tereyagi

1 su bardag sivi yag
Uzerini yaglamak igin:
Siviyag

Unu yogurma kasesine alin.

Azar azar su ilave ederek kulak memesinden biraz daha yumusak bir hamur elde edene kadar yogurun.
Hamuru 1 saat kadar dinlendirin.

Ardindan hamuru 8-10 adet bezeye bdlip Gzerini nemli bir bezle értln.

Dévllmis hashasa yumusamis tereyagini ve sivi yagi ekleyip harmanlayin. Sirilebilir bir kivama gelsin. Eger
yeterince yumusak olmazsa biraz daha sivi yag ekleyebilirsiniz.

Bezeleri yemek tabag blytkliginde agin ve Uzerine haghasli har¢tan sirdin.

Bir kenarini katlayip haghas sartn.

Ardindan dider kenari katlayip yine haghag surin.

Bu islemi dért kenara da uygulayin ve kenarlarini elinizle bastirip érttindn altina alin.

Butin hamurlara ayni islemi uyguladiktan sonra hamurlari tepsi buyikligiinde agip sacin tzerinde her iki tarafi
da kizaracak sekilde pisirin.

Her iki tarafina da firgayla sivi yag sirdiginiz gézlemeleri sicak sicak servis edin.

© lezzetler.com tarif no:149215 « adi:Hashagh Gézleme (Afyonkarahisar) « génderen:napolyon ¢ indirme tarihi:07.05.2025 - 08:23


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/hashasli-gozleme-afyonkarahisar-vt108083
https://img.lezzetler.com/yuklenen5/hashasli-gozleme-afyonkarahisar-149215.jpg
http://www.tcpdf.org

