HASHASLI ELMALI KEK

3 tane yumurta

1 su bardagi seker

1 cay bardagi siviyag

1 kahve fincani mavi hashas
2,5 su bardagi un

1 paket kabartma tozu
Yarim limonun suyu

1 su bardag st

3-4 tane elma

Yumurta ve sekeri iyice ¢irpin. Limon suyunu, situ ve siviyagi ekleyin ve ¢irpin. Kuru malzemeleri de ekleyin ve

son kez ¢irpin.
20x30 cm ebatlarinda bir tepsiyi yagdlayin, harci i¢ine dékin. Elmalar ortadan ikiye kesin, iglerini temizleyin ve
kabuklarini soyun. Limon suyuyla ovun. Elmalarin Gzerinde hafif gentikler atin ve harcin tzerine hafif bastirarak

yerlestirin. 175 dereceli sicak firinda pigirin.
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