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HASHASLI EKMEK PUDINGI

https://ihe.com.tr

1 adet bayat kepek ekmegi
2 adet blyuk armut

1 su bardag st

1,5 cay kasigi hashas
Yarim su bardag toz seker
2 adet yumurta

1 yumurta sarisi

1 cay bardagi un

1 ¢corba kasigi tereyad
Hamur mayasi

Kiguk kiguk dogranmis ekmek sicak sitte islatilarak robot ya da ¢atalla ezilip krema haline getirilir. Yumurta ve
yumurta sarisi, yarim kasik tereyagi, haghas tohumu, sitli ekmek kremasi, maya ve un ile birlikte tahta kagikla
kanstinlir. Yarim kire seklindeki bir kek kalibi kalan tereyagi ile yaglandiktan sonra un serpilir. Soyulmus
armutlar dorde boliinerek cekirdekli kisimlari ¢ikartilir. Sonra ince ince dilimlenerek hazirlanan ekmekli karigsima
ilave edilir ve kaliba dékuilir. 160 derece isitilimis firina verilerek 1 saat 10 dakika pisirilir. Biraz soguduktan
sonra kaliptan ¢ikarilir ve ilik servis yapllir.
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