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HASHASLI EKMEK

2 yumurta

1 su bardag ilik sit
20 gram kuru maya

1 cay bardagdi sivi yag
1 cay kasigi tuz

1 corba kasig seker
3.5 su bardagr un
Iciigin:

200 gram ezilmig haghas
100 gram ceviz ici

1 cay bardagdi sivi yag
1 tutam targin

Hamuru yodurmak igin yumurtalari, ik sttl ve yas mayayi kabin icine alin. Seker, sivi yag, tuz ve unu yumurtali
karigimla yogurmaya baslayin. Yumusak bir hamur olacaktir. 35 dakika kadar dinlendirin. Bu hamuru unlanmig
zeminde agip uzun seritler halinde kesin. Igine de ceviz, hashas, sivi yag ve tarcini karistirip her tarafina strGn.
Hamuru burgu seklinde sarin, gul seklini verin. Tepsiye dizip Uzerine sivi yag surup isterseniz susam da serpin.
190 derecedeki firinda 40 dakika pismeye birakin. Cikinca sicak olarak ikram edin.
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