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HASHASLI EKMEK

2 yumurta

1 su bardag: 1lik siit
20 gram kuru maya

1 cay bardagi siv1 yag
1 cay kasi81 tuz

1 corba kagig1 seker
3.5 su bardagi un

Ici igin:

200 gram ezilmis hashas
100 gram ceviz ici

1 cay bardagi siv1 yag
1 tutam targin

Hamuru yogurmak i¢in yumurtalari, 1lik siitii ve yag mayay1 kabin i¢ine alin. Seker, sivi yag, tuz ve unu yumurtalt
karigimla yogurmaya baslayin. Yumusak bir hamur olacaktir. 35 dakika kadar dinlendirin. Bu hamuru unlanmis
zeminde acip uzun seritler halinde kesin. I¢ine de ceviz, hashas, siv1 yag ve tarcimi karistirip her tarafina siiriin. Hamuru
burgu seklinde sarin, giil seklini verin. Tepsiye dizip lizerine s1v1 yag siiriip isterseniz susam da serpin. 190 derecedeki
firinda 40 dakika pismeye birakin. Cikinca sicak olarak ikram edin.
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