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HASHASLI EKMEKLER

10 gram kuru maya

1 su bardag ilik sit

1 yumurta

3 ¢corba kasigi yogurt

2,5 su bardagi un

1 cay kagigi tuz

Iciigin:

1 cay bardagdi sivi yag
200 gram ezilmig haghas

Hamuru yogurmak igin éncelikle 1lik stitin icinde kuru mayayi 5 dakika bekletin. Daha sonra tzerine yumurta,
yogurt, tuz ve un ekleyerek yumusak bir hamur yogurun. Bu hamuru 10 dakika dinlendirip unlanmig tezgahta
ince acin, uzun seritler halinde kesin. Elinizi sivi yaga batirip Gzerini yaglayin. Yagla karistirdiginiz ezilmig
hashasi hamur geritlerinin Gzerine surdn, rulo yapip tepsiye dizin. 190 derecedeki firnda 30 dakika pigirin. Sicak
ya da soguk yenebilir.
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