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HASHASLI EKMEK

3,5 su bardagi unu eleyip maya ile karigtirin. 1 yumurta, 1 yumurta aki, yanm c¢ay bardagi seker, 1 tutam tuz, 50
g margarin, 1 cay bardadi ilik s(t ve 1 ¢ay bardagdi hagshas tohumu ekleyip yogurun. Uzerini kapatip ilik ortamda
40-50 dakika bekletin. Hamuru 9 esit parcaya boélin. Her birini yuvarlayip yaglanmis tepsiye siralayin. 1 yumurta
sarisi surlp yarim saat bekletin. 180 dereceye isitilimis firnda 15-20 dakika pigirin.

ML® Hashash Corek icin tiklayin
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