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HASHASLI DOLAMA (ESKISEHIR)

Hamur icin:

2 su bardagi un

2 ¢orba kasigi yogurt

2 yumurta

1 cay bardag ilik su

2 corba kagiJI dévilmis hashas
3 corba kasiJi siviyag

Tuz

Ic malzemesi:

2 patates

1 su bardag haslanmis mercimek
50 gram beyaz peynir

Tuz

Karabiber

Patatesleri iyice yikayip tuzlu suda haglayin. Kabuklarini soyup ¢atalla ezin. Peyniri ufalayin. Bir kapta patates,
peynir, mercimek, tuz ve karabiberi harmanlayin.

Unu hamur yogurma kabina alin. Yogurt, yumurta, su ve tuz ekleyip yogurun. Hamurdan 6 beze hazirlayin. Firin
tepsisini yaglayin. Bezeleri oklava ile yufka seklinde agin. Uzerine hazirladiginiz i¢c malzemeden yayin. Yufkalari
rulo geklinde sarin ve tepsiye dizin. Bir kapta hashagi siviyagla karistirin. Hazirladiginiz haghagh karigimi
béreklerin tizerine striin. Onceden isitilmig 170 dereceye ayarli firnda Uzerleri kizarincaya kadar 20-25 dakika
pisirin. Tepsiyi firndan alip sogumaya birakin.
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