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HASHASLI COREK (VEZIRKOPRU SAMSUN)

1 paket yas maya

Yarim ¢ay bardagi toz seker

1 tath kasidi tuz

2,5 su bardagi ilik sit veya su

1 su bardagi siviyag

1 su barda@i dévilmis ceviz

1 corba késesi ezilmis hashas

1 bu bardag siviyag (hashasa karistirmak igin)
1 yumurta (lzerine strmek igin)

Aldig1 kadar un

Once yag, seker, tuz karistirilir. llik su veya siit eklenir, maya konur ve elle iyice karistirilarak maya eritilir. Yavas
yavag un eklenerek yogrulur. Ele yapismayan yumusak bir hamur elde edilir.

Hagshas, ceviz ve bir su bardagi siviyad karistirlir. lyice birbirine girmeli. Hamur bir stire bekletilip kabarinca bir
kere elle toplanip bir yumruk kadar hamur koparilir. Hamur yagladiginiz avug iginizle bastirarak diiz bir yerde
acllir. Mimkuan oldugunca aglilir delinmeden agilan hamura haghas yayilir. Bigakla esit yedi parcaya kesilir. En
ortadakinin Gzerine digerleri teker teker dizilir yedi kat hamur yapilir. Her iki ucundan tutarak burgu yapilir.
Tepsinin ortasindan baglayarak dondirUlerek yuvarlak sekilde yagl tepsiye dizilir. Hamur bitene kadar ayni
islem yapilir. (Hamur bir tepsiliktir) En Son olarak bir yumurtanin tamami ¢éregin Uzerine sUrulir.200 derecede
Onceden isitilmig firinda Uzeri kizarana kadar pigirilir.

Not: Sit ile yapildiginda daha yumusak, su ile yapildiginda daha gevrek oluyor. Hangisini seviyorsaniz onu
kullanin. Ayrica serviste yaninda peynir ve domates dneririm. Kalan ¢éreginizi saklama kabinda saklayin hava
almadan uzun sure tazeligini korur. Sttle yapilan yumusakhgini da koruyor.
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