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HASHASLI COREK (SAMSUN)

Samsun Kiiltdr ve Turizm MUdrlGga

Bugday unu 1 Kg.

Maya 1 Cay kasigi

Zeytinyagi 1 Su bardagi
Yumurta 1 Adet

Kavrulmus hashas 1 Su bardagi
Su Yeteri kadar

Bugday unu, tuz, maya su ile karistirilarak bir hamur yogrulur. Usti értiilerek sicak bir yerde mayasi gelene
kadar bekletilir. Mayasi gelince tek yufka halinde oklava ile tepsi blyukluigunde kalinca bir yufka agllir. Bigakla
eni 10 cm. olacak sekilde boylamasina kesilir. Kavrulmus haghag ve zeytinyagi bir kapta karstirilir, bu karigim
serit halinde kesilmis hamurun Ustiine yayilir. Seritler dérder dérder st Giste konularak iki ucundan bukulip
yaglanmis tepsiye dizilir. Yumurta sarisi ile 1/2 yemek kagigi zeytinyagdi karistiriip hamurlarin Gsttine surtlar
(zeytinyagdi parlaklik verir). Firinda pisirilir.
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