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HASHASLI COREK

Yeteri kadar un

2 bardak sit

1 cay bardagi siviyag
200 gr margarin

1 tane yumurta sarisi

1 bardak hagshas

1 klicUk paket kuru maya

Margarin ve yumurta sarisi hari¢ battin malzemeleri birlegtirip yumusak bir hamur yogurun hamuru mayalanmasi
icin Uzerini 6rtin. Mayalanan hamurdan mandalina biyukligtnde parcalar koparip beze yapin unlanmig
tezgahta ac¢in icine yumusak margarini ki¢Uk parcgalar halinde yayip katlayin bir daha a¢in diger bezeye de ayni
islemi yapin acilan hamurun tzerine hashasi surtin diger hamuru Uzerine kapatin iki parmak kalinliginda seritler
kesin seritleri vida gibi burup kendi etrafinda dolayin kalan diger hamurlari da ayni sekilde hazirlayip tepsiye
yerlestirin Gzerlerine yumurta sarisi stirlip sicak firina verin.
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