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HASHASLI COREK

1 Paket Sana Hamurisi

2 Tath Kasigi tuz

2 Adet yumurta

3 Yemek Kagidi labne peyniri

2 Yemek Kasidi haghas tohumu
4 Su Bardagi un

1 Paket kabartma tozu

3 Yemek Kagidi yogurt

Genis bir kaba un (eleyerek), tuz, kabartma tozu, hashas tohumunu alip karistiriyoruz, Gzerine yumurtalari,
labne peyniri, yogurt ve sana yagi ekleyip glzelce yoguruyoruz. 10-15 dinlendirdigimiz hamura elimize kiguk
parcalar kopartip istedigimiz sekli veriyoruz. Ardindan yaglanmis tepsiye dizip 180 derecede Uzeri kizarincaya
pisiyoruz.
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