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HASHASLI COREK

1 Yemek Kasigi Sana Klasik
1 Paket maya

1 Gay Bardagi st

1 Su Bardag sivi yag

2 Yemek Kasidi pekmez

1 Cay Kasigi tuz

2 Yemek Kasidi haghas

1 Tath Kasigi toz seker

2 Yemek Kagi@i sari Gzim

1 Cay Bardagi yogurt

Maya, ilik siit, yodurt, tozseker, tuz ve siviyagi bir kaba koyun. Uzerine azar azar un ilave ederek yumusak bir
hamur tutun. 25 dakika bekletin. Kabaran hamurdan iri bezeler yapin. Her birini blyUkg¢e agin. erimis sana yagi,
hashas, pekmez ve sari Uzimu karistirp hamurun Gzerine surerek kalin bir rulo yapin. Hashas ve yumurta
sarisini karistirarak Gzerine sdrin. 200 derecelik firnda pigirin.
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