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HASHASLI COREK

Elif Korkmazel

Hamuru igin:

3 su bardagi un

15 gr yas maya

1 su bardag Ilik s(t,

6 corba kasiJi siviyag

1 yumurta

2 corba kasi§i toz seker
1 tath kagig tuz

Iciigin :

100 gr ezilmis hashas

4 corba kasigi zeytinyagi
1 cay bardagi ceviz ici

1 yumurta

Hamuru igin sitlin icine mayay, siviyadi, yumurta tozseker ve tuzu alin. Uzerine unu ekleyerek yumusak
kivamda bir hamur hazirlayin. Hamuru mayalanmaya birakin. Bu arada haghasin igine zeytinyadi ve bir
yumurtanin akini ilave edin. Sarisini tizerine slrebilirsiniz. Hamur mayalandiktan sonra agabildiginiz kadar ince
acin. Uzerine hashagsli karnisimi stirtin. Ceviz pargalarini serpin. Uzun bir rulo yapin. Daha sonra ruloyu dikine
ortadan ikiye kesin, bdylece haghaslar ortaya ¢ikacak. Elde ettigimiz iki hamuru haghaglar tste gelecek sekilde
sag 6rgusl seklinde sarin. Daha sonra tepsiye dolayin. 180 derecelik firinda pisirin.

ML® Kaba Corek (gorsel)

© lezzetler.com tarif no:58309 « adi:Haghasli Cérek « gébnderen:Sonay « indirme tarihi:17.04.2024 - 20:10


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/hashasli-corek-vt3426
https://video.lezzetler.com/kaba-corek-gorsel-vt47721
http://www.tcpdf.org

