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HASHASLI COREK

Malzemeler:

3 adet hazir ekmek hamuru
200 gram haghas

200 gram ceviz igi

1 gay bardag sivi yag
Uzeri igin:

1 adet yumurta

Susam ve ¢Orekotu

Hazirlanisi:

Haghaslari kavurun, daha sonra kahve gibi ¢cekerek toz haline getirin. Ceviz ve yag ile haghagi karnstirin.
Hamuru 3'e bélln, parcalar biraz kalinca agin. Agtiginiz hamurlara haghagh karigimi strlp, Ust Uste koyun.
Ortadan ikiye bolin, diger yarisini da, diger hamurun Gzerine koyup, 4 parmak eninde kesin. Haghasli g6regi iki
ucundan burun, karelere bolin. Bu sekilde yaglanmis tepsiye dizin. Uzerine yumurta sarisi strtin. Arzu
ederseniz susam ve ¢orek otu serpebilirsiniz. 200 dereceye ayarlanmig firinda Uzeri kizarincaya kadar pisirin.
llik olarak servis yapin.

ML® Hashash Corek icin tiklayin
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