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HASHASLI COREK

https://www.cumhuriyet.com.tr

1 paket instant maya

1 yemek kasig, toz seker
1 su bardag ik sit

6 su bardagi un

1 su bardagi ilik su

1,5 tatl kagigi tuz

1/2 su bardagi sivi yag
I¢ harcrigin:

6 yemek kasidi hashas
1 ¢ay bardag sivi yag
Uzeri icin:

1 adet yumurta sarisi

Hamur igin su, sit, seker ve mayay! karigtirin.

Uzerine siviyagi ekleyin.

Un ve tuzunu da ilave edip ele yapismayan bir hamur yogurun.
Yaklasik 30-40 dk mayalanmaya birakin.

Hashas ezmesi ve siviyagi bir kapta karigtirin.

Mayalanan hamuru diktdrtgen sekilde agin.

Uzerine haghagl karigimdan sGrdn.

Hamurunuzu rulo seklinde sarin ve iki parmak eninde kesin.
Rulolari tepsiye dizin.

Etrafina yumurta sarisi surdn.

180 derecede kizarana kadar pigirin.

Hashagli ¢orek tarifiniz hazir.
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