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HASHASLI COREK

4 corba kasigi zeytinyagi
3 corba kasi§i ezilmis haghas
2 adet ekmek hamuru

Bir kabin iginde zeytinyagdi ve ezilmig haghasi karigtirin. Firindan aldiginiz hazir ekmek hamurunu yaglanmis bir
tezgahta ve yaglanmis ellerinizle blyikge acin. Uzerine zeytinyadi ile karistiriimis hashasi, kasik yardimiyla
sUrdn.

Bigcak yardimiyla dilimler halinde kesip, bikerek yadlanmis tepsiye dizin. 220 dereceli firinda 20-25 dakika
pisirin. Firindan ¢ikarmadan Uzerine firca yardimiyla zeytinyadi striin ve bu sekilde 5 dakika daha firinda pisirin.
Firindan ¢ikarip, sogumaya birakin. Soguyunca servis yapin.

ML® Cipsli Corek icin tiklayin
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