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1 paket kuru maya

2 yemek kagigi seker
1 su bardag ilik su

1 cay bardag sivi yag
1 su bardagi Ilik stit

1 yumurta beyazi

1 tath kasigi tuz

5 su bardagi un

Igi igin:

250 g haghas ezmesi
1 su bardagi sivi yag

1 su bardagi ceviz igi
1 gay bardagi seker

HASHASLI COREK

Hamuru igin Argelik Multi Sef Mutfak Makinesi kasesine su, sUit, yag, seker, tuz ve mayayi karistirin.
Ardindan unu yavas yavas ilave edip yogurmaya devam edin.

Hamur kivama gelince Uzerini streg filmle kapatip 1 saat oda sicaklijinda mayalanmasi igin birakin.
Hahasli harci igin derin bir kasede; haghas ezmesi, ceviz, seker ve yagi karistirin.

Dinlenen hamuru tezgahta merdane yardimiyla agin.

Actiginiz hamura hazirladidiniz i¢ harcin yayin.

Ardindan yavasca ince uzun geritler halinde kesin.

Her bir parcay! elinizde spiral gekilde ¢evirerek yagl kagit serdiginiz Argelik Ankastre Firin tepsisine dizin.
Onceden i1sithiginiz 180 derecelik Argelik Ankastre Firin&apos;da 20-25 dakika Uzeri kizarana kadar pisirin.

© lezzetler.com tarif no:161368 « adi:Haghagl Gorek « génderen:Yemekhane « indirme tarihi:03.04.2025 - 15:54


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/hashasli-corek-vt114264
https://img.lezzetler.com/yuklenen6/hashasli-corek-161368.jpg
http://www.tcpdf.org

