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1 paket (42 gram) yas maya
Bir buguk su bardagi ilik sit
1 cay kasigd toz seker

Aldigi kadar un

100 gram eritilmis margarin
Yarim su bardagi zeytinyagi
1 tath kasidi tuz

1 su bardagi hagshas ezmesi
1 adet yumurtanin sarisi
Uzerine:

Hashas

HASHAS EZMEL| COREK

Ik sutte, seker ve mayayi eritin. Eritilmis margarin, zeytinyagl, tuz ve alabildigi kadar unu ekleyip iyice yogurun.
Ele yapismayacak yumusak bir hamur elde edin. Daha sonra temiz bir bezle hamurun Gzerini kapatip, 1 saat
kadar kabarmasini bekleyin. Kabaran hamuru ikiye bélin. Bir hamur par¢asini tezgahin Gizerinde elinizde agarak
4-5 mm kaliniginda yuvarlak bir hamur elde edin. Cok az sivi yadla yumusattiginiz haghas ezmesini hamurun
tizerine yayin. Daha sonra irice sarip rulo yapin. Bir simit gibi uglarini birlegtirin. Diger hamuru da ayni gsekilde
hazirlayin. Yumurta sarisini hamurlarin Gzerine siriin. Uzerine haghas serpip, 200 derece firinda pigirin.

Not: Haghas ezmesini sarkUterilerden bulabilirsiniz. Bu ¢éregdi, haghas ezmesi yoksa tahinli de yapabilirsiniz.
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