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HASHASLI COREK

1 su bardag st

1 klicUk cay bardagi siviyag
2 yemek kasigi seker

1 tath kasidi tuz

1 paket yas maya

Alabildigi kadar un

Iciigin:

250 gram hashas ezmesi

1 cay bardagi siviyag

1 gay bardag gekilmig ceviz
Uzeri igin:

1 yumurta

Sut, siviyag, seker, tuz ve maya yogurma kabina alinarak karigtirilir.

Uzerine yumusak bir hamur elde edinceye kadar un eklenerek yodurulur.

Hamur 1 saat kadar mayalanmaya birakilir.

Mayalanan hamur dért esit bezeye ayrilir. Her beze acilirken, kare bigimi verilmeye calisilir.

Hamurun Uzerine sivi yag ile karistinimis hashas ezmesi sr0lUr, onun da tzerine ince ¢ekilmis ceviz serpilir.
Hamur ucundan sarilarak rulo sekli verilir, rulo da ortadan disari dogru kendi etrafinda sarilarak gul béregi sekli
verilir.

Kagit serilmis firin tepsisine yerlestirilir, dért ¢érek de hazirlandiktan sonra bu sekilde tepside yarm saat daha
bekletilir.

Céoreklerin (izerine ¢irpiimis yumurta sirllir. Onceden i1sitilmis 180 derece firinda kizarana kadar pigirilir.
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