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HASHASLI COREK

1 tath kasidr maya

1 cay bardag! yogurt

1 su bardagi sivi yag

1 tath kasidi toz seker

4 yemek kasigl hashas

4 yemek kagigi sari Gzim
2 yemek kasigi pekmez
2 yemek kasi§i tereyagi

1 tutam tuz

Aldigi kadar un

Maya, Ilik sit, yodurt, toz seker, tuz ve sivi yagi bir kaba koyun. Uzerine azar azar un ilave ederek yumusak bir
hamur tutun. 25 dakika bekletin.

Kabaran hamurdan iri bezeler yapin. Her birini biyUkce agin. Tereyagdi, hagshas, pekmez ve sari izUmU karistirip
hamurun Uzerine surerek kalin bir rulo yapin. Haghas ve yumurta sarisini karigtirarak tzerine sarin.

200 derecelik firinda pisirin.
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