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HASHASLI CITIR CUBUKLAR

2.5 su bardagi un

1 ¢orba kasigi kabartma tozu
1 tath kasidi tozseker

125 gram tereyagi

1/2 cay bardagi siviyag

1 corba kasigi sirke

1/2 ¢ay bardag su

Tuz

Uzeri igin;

1 adet yumurtanin aki

2 ¢orba kasi§i hashas tohumu

Tdm malzemeyi kaba alip, ele yapismayacak hale gelene kadar yogurun. Hazirladiginiz hamuru unlanmig
tezgaha alip 2 bezeye ayirin. Bezeleri merdane yardimiyla 1 cm kalinhginda ve 25 cm boyunda dikddrtgen
seklinde acin. Daha sonra dilediginiz uzunlukta dilimleyip unlanmig tezgah Gzerinde biraz yuvarlayin. Firga
yardimi ile tGzerlerine yumurta beyazi siirlip, bolca haghas serpin ve pigirme kagidi ile kaplanmig firin tepsisine
aralikh olarak dizin. Onceden isitiimis 200 derecede firinda yaklasik 15 dakika pisirin.
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