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HASHASLI CILEKLI PASTA

15 adet cilek

Haghagli taban igin:

1 cay bardagi tozseker
2 adet yumurta

1 cay bardagi siviyag

1 cay bardag! yogurt

1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu
1 cay bardagi haghas
1 su bardagi irmik

2 su bardagi un
Cikolata sos icin:

2 paket (80&apos;er gramlik) bitter ¢cikolata
200 gram krema

Taban icin tozseker ve yumurtalari ¢irpin. Siviyag, yogurt, vanilya, kabartma tozu, hashas ve irmik ilave edip
kagikla karigtirin. Un ekleyip, koyu olmayacak bir kivam elde edin. Karigimi yaglanmis firin tepsisine bosaltip,
Onceden isitilmig 160 derece firinda 25-30 dakika pisirin. Soguyunca dilediginiz sekilde bir kalipla kesin. Uzerine
dilimlediginiz gilekleri yerlestirin. Cikolata sos i¢in ¢ikolatayr benmari usuli eritin. Krema ekleyip karistirin.
Karigimi gileklerin Gzerine gezdirin. Dilimleyip servis yapin.
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