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HASHASLI CICEK TATLISI

3 bardak su

3 bardak seker

1 paket sana margarin
2 tane ymurta

2 kaslk yogut

1 kasik sirke

1 tane kabartma tozu
1 cay bardagdi sivi yag
1 cay kasigi targin

1 bardak haghasg
Aldigi kadar un

Yarim tane limon suyu
1 caybardag hindistancevizi
1 cay bardag fistik

1 cay bardagi ceviz

Ik olarak serbet malzemelerini bir tencereye alarak serbeti hazirlamaya baglayin. Sekerli su kaynamaya
basladiktan sonra 5 dakika kadar daha kaynatin ve yarim limonun suyunu ilave ederek 2 dakika kadar daha
kaynatip altin kapatin.Oda sicakliginda yumusamig olan margarine 2 adet yumurta, sirke, yogurt, siviyag,
ekleyip kristirin haghasi katip diger kalan malzemeleri katip kabartma tozu ve un eklenerek elinize
yapismayacak kivamda hamur hazirliyorsunuz.

Merdane yardimi ile hamuru agin ve kurabiye kalibi ile kesin. Kesmis oldugunuz giceklerden 1 tanesinin orta
kismindan daire seklinde bir pargayi ¢ikartin ve yumurta aki strerek digerinin Gzerine yapigtirin. Tim hamuru bu
sekilde yaptiktan sonra Fotograflarda da gérdiginuz tzere Uzerilerine yumurta sarisi sirerek i¢ malzemenizi
hamurlarin ortasindaki gukur bélime ekleyin. 180 derecede dnceden isitiimig firinda pisirin.
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