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HASHASLI CICEK COREK

https://www.droetker.com.tr

Hamur:

3 - 3,5 su bardagi un

1 poset Dr. Oetker Instant Maya
0,5 ¢ay bardagi toz seker

1 poset Dr. Oetker Sekerli Vanilin
100 g eritilmis tereyagi

1 su bardag ik sit

Dolgu:

150 g siyah haghas ezmesi

1 cay bardagi 6guttimis ceviz
2 yemek kagigi toz seker

Uzeri icin:

1 yumurta sarisi

Unu derin bir kaba eleyip mayayi ilave edin ve kagik ile karigtirin. Toz geker, sekerli vanilin, eritilmig tereyagi ve
ik sutd ilave edin. Yumusak bir hamur elde edinceye kadar iyice yogurun. Uzerini kapatip 40-50 dakika
bekletin.

Firn tepsisine pisirme kagidi serin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip isinmasi i¢in 6nceden agin.

Alt-Ust pisirme: 170 °C

Turbo pigirme: 160 °C )
Mayalanan hamuru kisa bir siire yogurun. Unlanmig tezgahta merdane ile 40x50 cm boyutlarinda agin. Uzerine
kenarlardan 1 cm bosluk birakarak haghas ezmesini yayin. Ogittlmuas ceviz ve toz sekeri serpin. Hamuru genis
tarafindan baslayarak rulo seklinde sarin. Kenarindan 2 cm genisliginde bir dilim kesin. Rulo hamuru halka
seklinde kivirin, iki ucu birbirine yapistirin ve firin tepsisine alin. Kestiginiz dilimi halkanin ortasina koyun.
Halkanin i¢ kisminda 2 cm genigligindeki b6limd biitlin birakarak dig kismini bigak ile 2 cm genigliginde
dilimleyin. Birer dilim atlayarak kestiginiz pargalari ¢cevirerek halkanin i¢ kismina alin ve hafif¢ce bastirin. Uzerine
yumurta sarisi suriin. 20 dakika bekletin ve pigirin.

Pisirme suresi: Yaklagik 20 - 25 dakika

Finndan ¢ikarip ik veya soguduktan sonra servis yapin.
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