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HASHASLI CEVIZLI PASTA

1 Yemek Kasigi Sana Hamurigi

1 Su Bardagi seker

1 Paket kremganti

1 Su Bardagi siviyag

3 Damla limon suyu

1SuBardagisu o
1 Su Bardag DOVULMUS CEVIZ ICI
1 Su Bardagi seker

1 Su Bardag st

2 Adet kabartma tozu

1,5 Su Bardagi un

1 Su Barda@ mavi haghas

2 Su Bardagi sut (Kremasi igin)

1 Paket pasta kremesi

3 Adet yumurta

1 Su Bardagi irmik

Yumurta ve sekeri mikserle iyice ¢irpip kdpUrtin. Daha sonra sit,siviyag, irmik, hashas, un ve kabartma tozunu
ekleyerek iyice karistirin. Margarinle dikdoértgen borcami iyice yaglayin. Kek karigimini igine dékip dnceden
isitilmis 180 derecelik firinda Gzeri pembelesene kadar pisirin. Bir tencerede su ve sekeri kaynatip, kaynamaya
yakin limon damlalarini ilave edin. Serbet ve kek ilikken birbiriyle bulusturun. Pasta kremasi ve kerem gantiyi
karistinp stti de ekleyip mikserle iyice ¢irpin. Kek serbeti cekince Uizerine kremayi yayin. Uzerine bol
hindistancevizi ddkip nar taneleriyle sisleyin.
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