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HASHASLI CEViZLi KREP BOHCASI

2 tane yumurta

2 bardak sit

2 bardak un

1 kasik tuz

Krebi pigirmek igin:
1 kasik sivi yag
Sos igin:

2 kasik un

50 gram siviyag
1,5 bardak sit

150 gram kasar rendesi
1 bardak ceviz

1 bardak haghas

Krep malzemesini bir kaba alalim mikserle ¢irpalim kerp tavasina yaglayip kasikla hamurumuzdan dékelim
krepleri pisirelim hamur bitene kadar yapalim ayri bir tencerede margarinle unu kavurup tzerine sttinu
ekleyelim pisirelim kasar rendesini katip ocaktan alalim besamel sostan kreplerin i¢ine kagikla koyalim ceviz ve
hashas ddkelim krepleri bohgalayalim firin tepsisine dizelim firinda 10 dakika kizartip glizel bir ¢ayla servis
edelim.
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