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HASHASLI CEViZLI COREK

100 Gr Sana Hamurigi

1 Yemek Kasigi kuru maya

1 Yemek Kasigi toz seker

4 Su Bardagi un

2 Su Bardagi iri ¢ekilmis ceviz igi
1 Adet yumurta sarisi

1 Su Bardag hashas

1 Gay Bardagi ik su

Mayayi ilik suyla birlikte bir kapta eritin. Unun ortasini havuz gibi agin ve mayali karigimi ekleyin. Azar azar su
ilave ederek yogurun. Uzerine nemli bez 6rtlip kabarincaya kadar dinlendirin. Hamuru 6 esit parcaya bolin.
Oklava ile yufka seklinde agin. Yufkalarin tzerine eritilmis margarin strlip ceviz ve haghas serpin. Yufkalar Gst
Uste yerlestirin. 4-5 cm eninde geritler halinde kesin. Seritleri iki ucundan tutun ve hafifce burgu sekli verin. Yagl
kagit serili tepsiye dizin ve Gzerlerine yumurta sarisi siriin. Onceden isitiimig 180 dereceye ayarlanmis firinda
15-20 dakika pisirin. Sicak veya Ilik servis yapin.
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