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HASHASLI CEViZLI COREK

Malzemeler

2 su bardagi sit

1/2 su bardag sivi yag

1 corba kasig seker

1 kibrit kutusu kadar yas maya (40 gr.)
6 su bardagi un

tuz

Iciigin

1 tath ké&sesi ¢cekilmis hashas

1 su bardagi sivi yag

1 su bardagi ceviz (iri dévilmus)

Ik siitlin icine mayay! ve sekeri ilave edip mayanin kabarmasini saglayalim. Elenmis unun ortasini havuz gibi
acalim. Igine mayali sttd, sivi yadi ve tuzu ekleyerek 6zIU bir hamur yoguralim. Hamur kabinin agzini érterek ilik
bir ortamda hamur 2 misli kabarana dek mayalandiralim. Bu arada ¢éregin i¢ harcini hazirlayalim. Bir kapta
cekilmis hashasgi, sivi yagy, iri dévilmus cevizi karigtiralim. Mayalanan hamuru 9 esit pargaya ayirip beze
yapalim Bezeleri unlanmig bir zeminde 1 mm. kaliniginda agalim. Yufkalar tgerli gruplar halinde ayiralim. Ug
yufkanin aralarina ve Uzerlerine haghasli harci yayarak st Uste serelim. Yufkalari rulo yaparak saralim. Hamur
rulosunu 3 cm. eninde parc¢alar halinde keselim. Diger hamurlan da Ugerli gruplar halinde ayirarak ayni iglemi
yapalim. Hamurlari margarinle yaglanmig tepsiye yan yana ve araliksiz olarak dik bir sekilde dizelim. Hamurlari
ikinci kez mayalanmasi i¢in oda sicakliginda 1/2 saat daha bekleterek énceden isitilmis 190°C isili firinda altlari
Ustleri pembelesene dek pisirelim.

Fotograf "gul" tarafindan génderildi. 11.03.2024
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