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HASHASLI CEVizZLi COREK

125 g mamarin

5 su bardagi un

1/2 su bardagi sivi yag
yarim litre sut

1 paket instant maya
1 su bardag ri dévulmus ceviz
250 g sekilmis haghas
1 tath kasidi tuz

1 tath Kasigi toz geker
Uzeri Igin:

1 adet yumurta
Gorekotu

Susam

Un toz seker, maya ve siitii ekleyip hamur elde edinceye kadar yogurun. Mayali hamuru sicak bir yarde
kabarmaya birakin. Daha sonra hamuru Iki esit pargaya ayirin. Hamur pargalarini oklavayla agin. Oda
sicakligindaki margarini 4 pargaya bolin. Margarinin bir pargasi ve 2 gorba kasigi sivi yag ile, agtiginiz hamuru
yaglayin. Hamuru rulo haline getirin ve simit sekline getirin. Bu islemi butiin bezeler 2 defa uygulayin. Uglncl
acmada hashagli ceviz serpin, tekrar simit yapin. pargalara ayirin. Pargalara ayirdiginiz hamuru agin ve kol
béredi gibi sarin. Yaglanmis tepsiye kovun. Yarim saat bekletin. Yumurtayi ¢irpin, ¢éreklerin tzerine serpin.
Gorek otunu ve susami serpin. 200 derecede Usetl ve alti kabarana kadar pisirin. Hafif iidiktan sonra servis

yapin.
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