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HASHASLI CEVizZLi COREK

1 su bardagi su

1,5 su bardagi st

Yarim su bardag@i sivi yag

1 yumurta beyazi

2 yemek kagsigl seker

1 tath kasidi tuz

1 paket maya

7,5 su bardagi kadar kontrolli un
Igi igin:

1 paket haghas ezmesi

1 cay bardagi sivi yag

2 yemek kagsigi seker

1 yemek kagigi eritilmig tereyagi
Uzeri icin;

Ceviz igi

Tdm hamur malzemelerini yogurma kabina alalim kontrolld unu ekleyip yoguralim.

Ele yapismayan yumusacik bir hamur elde edelim hamuru mayalandiralim.

O sira da i¢ harcini hazirlayalim haghas ezmesi, sivi yag ve sekeri kaseye alip karistiralim.

Mayalanan hamuru Ug esit parcaya bélelim hamurlari yuvarlayalim.

IIk hamuru elimizle bastirarak agalim, Gzerine i¢ harci sdrelim her tarafina esit strelim ve Uzerine ceviz serpelim.
Diger hamuru da agip Uzerine birakalim, tekrar harci sirelim ve ceviz serpelim.

Son kati da agip lzerine birakalim.

Agabildigimiz kadar agalim.

Kalan i¢ harci strelim ceviz serpelim ,hamuru yukaridan agagiya dogru katlayalim.

Uzun bir dikdértgen seklinde olacak hamuru iki parmak seklinde keselim.

Kestigimiz hamurlari uzatip gevirelim ve tepsiye dizelim.

Uzerine ayirdigimiz yumurta sarisini stirelim.

Onceden isitilmis 180 derece firina atalim nar gibi kizaran ¢oregi firndan ¢ikaralim ilk sicakligi gegince dilimleyip
servis edebilirsiniz.
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