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HASHASLI CEVizZLi COREK

1 bardak sut

1 bardak yogurt

1 bardak sivi yag

1 paket maya

1 tath kasidi seker

2 su bardagi yagl hashas
1 su bardag ceviz igi
Aldigi kadar un

Tuz

Suti ihktan biraz daha sicak isitip, icinde mayay! ve sekeri karistirin. Bir kabin iginde sutli karisim dahil, tim
malzemeleri karigtinn. Kulak memesi yumusakhginda bir hamur elde edesiye kadar un katin. Hamuru Uzeri
kapali bir gekilde iki kat haline gelene kadar mayalandirin. Daha sonra hamuru 4 parcaya bélip, pargalardan
birini altina Ustline un serperek merdane ile manti hamuru kalinliida agin. Uzerine 3-4 kagik yagli haghas surip,
ceviz i¢i serpin. Hamuru kenarindan baglamak tizere rulo seklinde sarip, 3-4 parmak genigliginde kesip, tepsiye
birer parmak araliklarla dizin. Yarim saat kadar mayalandirdiktan sonra Gzerine siviyag suriin. (isterseniz yagl
hashas da sirebilirsiniz). Onceden isitilmig firinda Gizerleri kizarana kadar firinlayin.

Fotograf "gul" tarafindan génderildi. 11.03.2024
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