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HASHASLI CEVizZLi COREK

Hanife Yavuz

1 paket yas maya

2 su bardag st

2 su bardagi su

1 tath kasidi tuz

1 tath kasidi seker

2 su bardagi un (aldig1 kadar)
1 su bardagi sivi yag

100 gr tereyagi

1 su bardag@i ¢cekilmis ceviz igi
2 su bardagi haghas

Unu mayayi sutl suyu tuzu ve sekeri kulak memesi kivamina gelene kadar yogurun. Hamuru yarim saat oda
sicakliyinda bekletin. Dinlenen hamuru 6 pargaya ayirip pargalari tek tek orta buyUklikte acin. Agilan 3 hamurun
her katina yag haghas ve ceviz serpip Ust Uste koyun. 3 katl hamuru 2 cm genigliginde kesip iki ucundan ters
yonde kivirip tepsiye dizin. Bu iglemi hamur bezeleri bitene kadar tekrarlayin. Hamurlar tepsiye dizildikten sonra
Uzerlerine yag siriin. Onceden isitilmis 200 derecelik firnda 30 dakika kadar pisirin.
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