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HASHASLI BURGU COREK

1 su bardag st

Yarim ¢ay bardagi siviyag
1 yemek kasigi seker

1 tath kasigi tuz

1 paket yas maya
Alabildigi kadar un

Igi igin:

250 gram hashas ezmesi
1 bardak siviyag

1 cay bardagi ceviz

2 yemek kasigi pudra sekeri

Igi icin, haghas ezmesi ve sivi yag bir kapta iyice karigtirlarak haghasin yumusamasi saglanir. Uzerine pudra
sekeri eklenerek iyice karistirilir ve bir kenara ayrilr.

Hamur malzemelerinden yumusak bir hamur hazirlanir, yogurma kabinin (zeri streglenerek 1 saat
mayalanmaya birakilir.

Stre sonunda hamurdan 5 adet pazi yapilir, her pazi servis tabagi blyukliglinde agilir.

Uzerine haghagli i¢ strulir ve ince dévilmis ceviz serpilir.

Agllan ikinci yufka haghas surtimus birinci hamurun Gzerine serilir, onun da Gzerine haghali i¢ yayilir ve ceviz
serpilir.

Bu sekilde bitiin pazilara i¢ surtlerek st Uste konur.

Acllan besinci yufka en Uste kapatilir haghas surtimez.

Bu sekilde Ust Uste olan yufkalarimiz elle dikddrtgen bigiminde agilarak blyGtalir.

Yufkalar bigakla iki parmak eninde seritlere kesilir.

Seritler iki ucundan tutarak aksi yénlerde déndirllerek burgu sekline getirilir ve kagit serilmis firin tepsisine
dizilir.

Tepsi mayasi igin yarnim saat bekletilir.

Sire sonunda tepsi 6nceden isitilmis 180 derece firinda kizarana kadar yaklasik yarim saat pisgirilir.

Ik olarak servise sunulur.
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