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HASHASLI BURMA BOREK
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Ik Su 3,5 Cay Bardagi

Aycicek Yagi 1 Cay Bardag!
Pakmaya 3 Corba Kasig

Toz Seker 3 Gorba Kasigi

Tuz 1 Tath Kagigi

Un 3 Corba Kasesi

Igi igin:

Aycicek Yagi 1 Cay Bardag!
Dovilmis Hashas 1 Su Bardagi
Gekilmis Ceviz ici 1 Cay Bardagd

Tdm malzemeler karistirilarak hamur yodurulur. Yogurdugunuz hamuru 45 dereceye sahip bir ortamda 10
dakika Uzeri kapall olacak sekilde dinlendiriniz.

Dinlendirilmis olan hamurlar 3 esit pargaya bdlerek ayiriniz ve yumaklar elde ediniz. Her bir yumak elde ve
oklava yardimi ile agilir. Ceviz, haghas yag ile karistirilarak i¢ harci elde edilir. Hamur aglilir i¢ harg her tarafina
yayilir ve 3 esit pargaya uzunlamasina kesilir. Kesilen tim pargalar Ust Uste konulur ve el ile agilir. Agilan har¢
tekrar e bollnerek uzunlamasina aglilir. Her iki ug kisim biri biri diga olacak gekilde katlanir ve bu sekilde burgu
elde edilir. Elde edilen uzun gubuklar rulo seklinde tepsiye dizilir. Uzerine yumurta sarisi siiriilerek 40 ¢ ortamda
10 dk. Dinlendirilir. 200 ¢ firnda 10-12 dakika pigirilir.
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