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HASHASLI BUKME

1 Paket Sana Hamurisi

1 Paket yagsmaya

1 Fiske tuz ]
1 Kase HASHAS EZMESI
2 Gay Bardagi seker

1 Gay Bardag sivi yag

1 Paket Sana Hamurisi

4 Su Bardagi un

1 Su Bardag st

SUT ILITILIR YAS MAYA VE 1 GAY BARDAGI SEKER ILE KARISTIRILIR BIRAZ BEKLEDIKTEN SONRA
IGINE ERITILMIS SANA HAMURISI , TUZ VE UN DA EKLENEREK YUMUSAK BIR HAMUR YOGURULUR
VE MAYALANMAYA BIRAKILIR. AYRI BIR KAPTA HASHAS EZMESI SIVI YAG VE SEKERIN KALANI
KARISTIRILIR MAYALANA HAMURDAN BUYUK BIR BEZE ALINIR 1 CM KALINLIGINDA AGILIR USTUNE
HASHASLI HARGTAN SURULUR VE RULO YAPILIR SONR IKISER PARMAK KALINLIGINDA KESILIR
KESILEN HER PARCA ELLE INCELTILIP BUKULEREK SEKIL VERILIR 170 DERECELIK FIRINDA
KIZARINCAYA KADAR PISIRILIR.

Fotograf "Somuncu" tarafindan génderildi. 12.07.2023
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