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HASHASLI BUGUR PILAVI (AFYONKARAHISAR)

Afyonkarahisar il Kiiltiir ve Turizm Madrligii

200 Gr Haghas
200 Gr Bulgur
750 MI Su

30 Gr Tereyagi

1 Tath Kasigi Tuz

Uygun bir tencereye su kaynamaya birakilir.

Kaynar kaynamaz igerisine bulgur ve tuz ilave edilir.

Bulgur yumusayip suyu az kalincaya kadar ara sira karistirilarak orta sicakliktaki ateste pigirilir.
Haghas, pilavin suyu ile sulandirilip pilava ilave edilir.

Bir iki dakika daha kaynatilip Gzerine kizdirilmig tereyagi dokuldr.

Sicak olarak servis edilir.
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