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HASHASLI BOREK

6 su bardagi un

1,5 yemek kasigi toz maya

1,5 tath kasigi toz seker

1 tath kasidi tuz

Alabildigi kadar un

3 yemek kasigi siviyag

1 su bardagi dévilmis haghas

Un yodurma kabina alinir. Bir tarafta ilik suyla seker ve toz maya ile mayalanir. 5 dakika bekletilen maya ve
seker una katilir ve yogurulur. Kulak memesi yumusakliginda hamur yapilir. Haghas bir kapta karigtirilir.
Mayalanan hamur 6 bezeye ayrilarak oklava yardimiyla cok ince olarak agllir ve tizerine haghagl karigimdan
sdraldr. Diger bezelerde aglilir. Her actigimiz bezeye yagl hashag sUrdllr. Ust Uste gelir ve bu iglemi 3 beze
olarak yapilir. Ayni islem diger 3 bezeyede uygulanir. Rulo yapilir ve tepsiye yerlestirilir. Ince uzun bir bigimde
kesilir mayalanmasi icin bekletilir. Mayalaninca Gzerine yumurta sarisi ve sivi yag karisimdan saraldr. 180
derecede pigirilir.
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