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HASHASLI BOREK

1 adet kuru sogan

1 Su Bardag Zeytinyagi

1 Tutam maydanoz

4 Yemek Kasi§i hashas

1 Cay Kasigi tuz

4 Adet yufka

1 Yemek Kasigi Sana Hamurigi

I¢ harc igin sogan dograyip iki yemek kasigi kadar yagda kavurun Yesil mercimegi bir tatll kagigi kadar tuz,
karabiber, pulbiberi ve maydonozu ilave edin. Haghasi zeytinyadi ile karigtirarak inceltin. llk yufkay serin tizerine
yaggll haghasi suriin ve Uzerine tekrar yufka serin. Iki kat yufkayi on ikiye bélin. Mercimekli hargtan yufkanin
genis kenarlarina koyup sigara boregi seklinde sarin.diger islemleride ayni sekilde yapin ve kalan yagl harci
yufkanin zerine strtip 180 C pisirin.
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