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HASHASLI BOREK (AFYONKARAHISAR)

https://www.afyonyemekleri.com

Malzemeler:

1 su bardagi hashas
2Kkg. un

Aldig1 kadar su

Tuz

Bir yemek kasigi don yagi
1 su bardagi sivi yag

Yapiligt:

Bir kaba unu, tuzu, suyu ilave edip hamuru yogururuz. Bezeleri dokeriz. Sonra bezeleri oklavayla agariz.
Actiktan sonra haghasla yagini sureriz. Tepsiyi yaglariz. Ikinci bezeyi acariz yaglariz, birinci bezeyi icine
bohgalariz. Diger bezeleri de ayni sekilde uygulariz. Yaptigimiz yagh hamuru ikiye boler ve iki kisi yardimi ile elle
acarizve tepsiye yerlegtiririz. Igine istege gdre ufalanmis peynir, kiyma, ispanak, pancar yapragi ilave ederiz.
Tepsideki hamurun Gstlnd tekrar yaglariz. Firinina koyariz, Gzeri kizarincaya kadar pisiririz.
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