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HASHASLI BOREK (AFYONKARAHISAR)

Afyonkarahisar il Kiiltiir ve Turizm Madrligii

1600 Gr Un

200 Gr Haghas veya Haghas Ezmesi
220 Gr Sivi Yag |

50 Gr Don Yag (I¢ Yagr)

1 Cay Kasigi Tuz

Un, tuz ilave edilerek su ile yogurulur.

Hazirlanan hamur dort bezeye ayrilir. Her bir beze un yardimi ile agilir.

Uzerine haghas ezmesi veya tane haghas, i¢ yadi ve sivi yag karisimi srllerek bohg¢a halinde katlanir.
Birinci beze alinip tekrar agilir. Ortasina, daha énce katlanan ikinci bezeye yerlestirilip tekrar bohga seklinde
katlanir ve bir kenara alinir.

Uclinci beze alinip tekrar agilir. Ortasina daha 6nce katlanan dérdiincl beze yerlestirilir. Tekrar bohga seklinde
katlanarak bir kenara birakilir.

Bdylece dort hamurdan iki tek hamur elde edilir.

Yuvarlak uygun bir tepsi yaglanir.

Iki hamurdan olusan beze yuvarlak sekilde yassiltilir.

Birkag kisinin yardimiyla el ile agilarak tepsiye yerlestirilir.

Dider bezede ayni sekilde agilarak tepsiye yerlegtirilir.

Kenarlari tagan hamur tepsi hizasinda kesilir.

Uzeri yaglanarak firnda pisirilir.

Daha sonra kare seklinde kesilerek servis edilir.
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