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HASHASLI BEZELYE BASTIRMASI

1 kilo i¢ bezelye

4 bardak sit

2 kasik tereyagi

2 kaslk un

1 kase hashas

1 kase dévilmus ceviz
1 kase dévilmus findik
1 kasik tuz- karabiber
2 kasik soya sosu

Bezelyeyi bol su iginde yumusayana kadar haslayip sizin. Tereyadi bir tavada eriterek unu kavurun. Bezelyeyi
ocaga alip sutl Uzerine dokiin, bekletmeden unlu karigimi da yayin. Tuzunu karabiberini ayarlayin ve birkag
dakika karigtirarak pisirin. En son soyasosu haghas ceviz ve dévilmus findik ekleyip karistirin ocaktan alip
borcam tepsiye bastirarak koyun firinda 20 dakika pisirip sogutup servis edin.
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