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HASHASLI BATON EKMEK

https://www.sabah.com.tr

Hamur igin:

3 corba kasigi hashas tohumu
4 su bardagi un

1 paket (10 gram) instant maya
1,5 su bardagi ik sit

2 tatl kagig tozgseker

1 cay kasigi tuz

2 adet kirmizi biber

1 kahve fincani konserve misir

Haghag, un, maya, ilik sit, tozgeker ve tuzu derin bir kaba alin. Yumusak bir hamur elde edene kadar yogurun.
Uzerini nemli bir bezle értun ve iki misli kabarmasi igin dinlendirin. Kiip dogranmig kirmizi biber ve misiri ilave
edip, tekrar yogurun. Yaglanmig baton kek kalibina bosgaltin ve hamur iki misli olana kadar yine dinlendirin.
Onceden isitilmig 200 derece firinda kontrol ederek (hamura bir kiirdan batirin, kiirdan temiz ¢ikiyorsa pismis
demektir) pisirin. llindiktan sonra kaliptan ¢ikarin ve dilimleyerek, servis yapin.
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