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HASHASLI BABATA KEKI

Sahrap Soysal

4 adet yumurta (oda sicakliyinda beklemis olmalr)
1/2 su bardag tahin

1 su bardag st

1 su bardagi siviyag

2 su bardagdi misir unu

1 su bardagi un

2 su bardagi tozseker

1 paket kabartma tozu

1 tath kasidi toz tarcin

3 yemek kasi§i toz haghas

Unlari, tarcini, kabartma tozu ve haghasi derin bir kapta karistirin.

Oda sicakhiginda bekleyen yumurtalari bagka bir derin kaba kirin. Tozsekeri ekleyip mikserin yiksek devriyle
3-4 dakika kadar ¢irpin. Tahin, st ve siviyagi ilave edip 2-3 dakika daha ¢irpmaya devam edin.

Unlu karigimi azar azar ilave edip kasik ya da spatula yardimiyla iyice karigtirin.

Diger taraftan, dikddértgen ya da kare bir borcami ya da blyuk bir kek kalibini 2-3 yemek kasigdi siviyagla
yaglayin.

Hazirladiginiz kek karigimini kaliba aktarin. Keki, 175 dereceye ve altiist konuma ayarladiginiz firmda en az
55-60 dakika pisirin. Cikarin ve soguyunca dilimleyip servise sunun.
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