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HASHASLI ARMUTLU TURTA

12 dilim

MALZEME:

Hamuru igin:

100 gr hashas tanesi,

4 yumurta,

tuz,

65 gr tereyadi ya da margarin,
100 gr toz seker,

50 gr un,

1 tutam kabartma tozu,
700 gr armut,

1 limon,

1 paket beyaz pasta jolesi

1. Elektrikli firini 175 derecede isitin.

2. Hashas tohumlarini elektrikli degirmenden ya da rondodan gegirip, toz haline getirin.

3. Yumurtalarin aklarini sarilarindan ayirin. Yumurta aklarini bir tutam tuzla kar haline gelene kadar ¢irpin. Yagi
65 gr seker ve yumurta sarilari ile kdpurene kadar karistirin, icine hashagi katin. Bu karigima un, kabartma tozu
ve kar halindeki yumurta akini ilave edip, yedirin.

4. Hamuru dibine yagli kagit serilmis, 26 cm ¢apinda bir kaliba dokin ve firinin orta géziinde 15-20 dakika
pisirin. Pastay ¢ikarttiktan sonra kaliptan ters gevirerek alin ve sogumaya birakin. Eger ortasi kenarlarina gore
daha kabarmigsa keserek dizeltin.

5. Armutlari temizleyin, yikayin, kabuklarini soyun, ¢ekirdeklerini ¢ikartin ve uzunlamasina 0.5 cm kaliniginda
dilimleyin, Ustline limon suyu dékin. Sekerin geri kalan kismini kiigUk bir tencerede kaynatin. Igine armutlar atin
ve kisik ateste meyvelerin cekmesini saglayin.

6. Daha sonra armutlar stizerek alin, meyve suyundan 250 gr ayirin.

7. Armut dilimlerini dar kenarlari ice donik olarak pasta althginin Gstline dizin. Pasta jélesini 250 gr ayrilan
meyve suyu ile hazirlayin.

8. Joleyi sogumadan pastanin Ustiine dékun. Meyvelerin tamami j6le ile értlldikten sonra sogumasi icin pastayi
buzdolabina koyun.
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