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HASHASLI AGZI ACIK BOREK

Malzemeler:

4 su bardagi un

1 su bardagi dévilmus haghas
Yarim su bardagi sivi yag

1 tath kasidi tuz

Yeterli miktarda su

Ic malzemesi:

3 adet patates

2 adet sogan

4 yemek kasigi sivi yag

1 ¢orba kasigi kuru nane (silme)
Yeteri kadar tuz karabiber

Hazirlanisi:

Elenmis un, tuz ve su ile hamur yogurun. 10-15 dakika dinlendirin. 4 parcaya ayirarak her pargayi acin. Yagla
kanstirdiginiz haghagi sirn. 4'e katlayip tekrar acin. Blyuk kase haline getirdiginiz hamuru 4'e bélin. Diger
bezeleri de ayni islemden gecirin. Haglanmis patatesleri pire haline getirin. Sodanlari 4 kasik yagda kavurup
patatesle karistirin. Tuz, karabiber, nane koyup atesten alin. Hazirladiiniz karelerin igine yerlestirip iki kenarini
Ust Uste gelecek sekilde kapatip Uzerine yag surtn. 180 derecedeki firinda kizarincaya kadar pisirip ilik olarak
servise sunun.
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